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What is Nanotechnology?  


 


Nanotechnology is the manipulation or 


self-assembly of individual atoms, 


molecules, or molecular clusters into 


structures to create materials and devices 


with new or vastly different properties.  


 


“Nano” –means “dwarf”. Technically 10-9. 
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100µm 


10µm 


1µm 


100nm 


10nm 


1nm 


0.1nm 


LOGARTHMIC LENGTH & LEVEL OF ORGANIZATION 


Nano = 10-9 
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Nanotech uses materials ≈ 0.1 to 100nm, 


and should display different properties 


from bulk (or micrometric and larger) 


materials.  


 


This include physical strength, chemical 


reactivity, electrical conductance, 


magnetism, and optical effects.  
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NUMBER OF SURFACE ATOMS INCREASES,  


WHEN THE SIZE OF THE PARTICLES DECRESE. 


THIS INCREASES THE REACTIVITY &  


OTHER PHYSICAL AND CHEMICAL PROPERTIES. 
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ATOMS OR  


MOLECULES 


DEGRADATION 


COMPLEX STRUCTURE 


ATOMS OR  


MOLECULES 


ASSEMBLY 


COMPLEX STRUCTURE 
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The potential of nanotechnology  


health care,  


textile, materials,   


ICT, and energy sectors   


 


[antibacterial dressings, 
transparent sunscreen lotions, 
stain-resistant fabrics, scratch 
free paints for cars, and self 


cleaning windows].  
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The application of 
nanotechnology to agriculture 


and  


food industries was first 
addressed by USDA in Sept. 2003. 


Vision: Nanotechnology will 
change the way food is produced, 


processed, packaged, 
transported, and consumed.  


Prof. A. N. Misra, CUJ, India 







cata


lysis 


Sen


osrs 


Agri


c- 


N 


The largest market for Nanofood in future (beyound 


2010] will be Asia (Helmunt Kaiser Consultancy 2001). 


 


Nanotechnology in the Food Market 


More than 1000 companies around the world 


are active in nanotech R&D. The market for 


the nanotech was $7.6 billion in 2003 and is 


expected to be $1 trillion in 2011 (Bus.Comm.Co.).  
 


The full potential of nanotechnology in the agricultural  


and food industry has not yet realised. 
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Nanotechnology in Agriculture 


 


Rapid disease detection & Molecular 


treatment,  enhancing the ability of plants to 


absorb nutrients etc.  


 


Smart sensors and smart delivery systems to 


combat viruses and other crop pathogens. 


 


•In the near future nanostructured catalysts will be 


available which will increase the efficiency of biocides. 


Prof. A. N. Misra, CUJ, India 







• Environmental Protection  


 through the use of alternative 


 (renewable) energy, and  


 filters or catalysts to reduce pollution 


 and clean-up existing pollutants.  


 


•Controlled Environment Agriculture (CEA) 


 advanced and intensive form of 


 hydroponics.  
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• Autonomous sensors,  


 smart-sensor nanotechnology,  


 for real-time monitoring in  vineyards 


 and in grocery. 


 


• Nano-particles or nanosurfaces -   


 trigger an electrical or chemical signal 


 in the presence of a contaminant. 


Prof. A. N. Misra, CUJ, India 







cata


lysis 


Sen


osrs 


Agri


c- 


N 
 


 


•Equipment of increased sensitivity, allowing an earlier 


response to environmental changes e.g. Nanosensors utilising  


carbon nanotubes or nano-cantilevers are small enough 


to trap and measure individual proteins or even small 


molecules.  


 


 


• Other nanosensors work by triggering an 


enzymatic reaction or by using 


nanoengineered branching molecules called 


DENDRIMERS as probes to bind to target 


chemicals and proteins. 
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Smart Delivery Systems 


•Nanomedicine - with high precision & 


 targeted delivery.  


 Encapsulation and controlled release 


 methods. Formulations containing 


 nanoparticles (100-250 nm) dissolve in 


 water more effectively . 


•Nanoemulsions - Suspensions of nanoscale 


 particles, either water or oil-based and 


 with suspensions of pesticidal  or 


 herbicidal nanoparticles (200-400 nm).  
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•Fertiliser and pesticide smart delivery 


systems can respond to environmental 


changes. e.g. magnetic fields, heat, ultrasound, 


moisture, etc.  


 


•Syngenta, LG, BASF, Honeywell, Bayer, 


Mitsubishi, and DuPont -  nanotech plant 


health monitoring systems. 
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Other Developments in the Agriculture: 


 


Particle farming –  


growing plants in defined soils.  


E.g. alfalfa plants grown in gold rich soil, 


absorb gold nanoparticles through their 


roots.  
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Nano-aquaculture:  


NanoCeram - Al203 nanofibres - water 


purifier.  


Nanocheck - La nanoparticles  absorb PO4
--.  


Ultrafine, Fe nano-powder clean up 


contaminated soil /groundwater, catalyse 


oxidation and breakdown of organic 


contaminants viz. trichloroethene, carbon 


tetrachloride, dioxins, and PCBs (polychlori-


nated biphenyl)  to simpler C- compounds.  


Iron oxide nano-particles bind and remove 


arsenic.  
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Nanotechnology in the Food Industry 


 


Nanofood - smart packaging, on demand 


preservatives, and interactive foods. 


Nanotechnology techniques or tools are 


used during cultivation, production, 


processing, or packaging of the nano-food.  


 


Although some of these goals are 


further away, the food packaging 


industry already incorporates 


nanotechnology in products. 
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“On-demand” food –  


 


Thousands of Nanocapsules containing 


flavour or colour enhancers, or added 


nutritional elements (vitamins), remain 


dormant in the food and released only 


when triggered by the consumer. 
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Packaging and Food Safety 


 


Smart packaging to optimise product shelf-


life.  


“Electronic tongue” - an array of nanosensors 


sensitive to gases released by spoiled food, & 


sensor changes colour.  


“Hybrid system” film - with silicate 


nanoparticles. Prevents food 


spoilage. Reduce the diffusion of 


O
2
, gases and  moisture.  
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Alcohol in beer reacts with plastic bottles.   


Nanocomposite clay, minimises loss of CO
2
 from beer and 


ingress of O
2
.   


Antimicrobial films - absorb O2 from the 


package.  


NanoBioluminescence Detection Spray -  


engineered luminescent protein bind to the 


surface of microbes. Used in ocean freight 


shipping & fight bioterrorism.  







Prof. A. N. Misra, CUJ, India 


Portable nanosensor using DNA biochips  


detect chemicals, pathogens and toxins in 


food.  


Microarray “Good Food” sensors - identify 


pesticides on fruit and vegetables and 


monitor in farm environment..  


BioFinger - tip of the nano-


cantilever coated with chemicals 


allow it to bend and resonate when 


it binds specific molecules.  


Dirt repellent coatings for packages using the 


lotus effect nanoscale wax pyramids.  
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MgO2 and ZnO2 nanoparticles- destroy 


microorganisms.  


Nanotronics - monitoring and tagging of food 


items.  


Nanofood consortium Arla Foods, Danisco 


A/S, Aarhus United A/S, Danish Crown 


amba, Systematic Software Engineering A/S, 


and the Interdisciplinary Nanoscience Centre 


(iNANO).  


With a mission to provide safe food to 


consumers.  
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Food Processing 


 


“On demand” foods. Nanocapsules 


incorporated into food to deliver nutrients. 


e.g. tuna fish oil (a source of omega 3 fatty 


acids) in “Tip-Top” Up bread.  


Nanocapsules break open only in the 


stomach. 


NSSL - Nano-sized Self-assembled Liquid 


Structures to deliver nutrients to cells. The 


particles are expanded micelles with a 


diameter of ≈ 30 nm. 







 “Nutraceuticals”  


  


Nanocochleates 50nm coiled nanoparticles 


incorporated in the carriers include 


lycopene, beta-carotene, lutein, 


phytosterols, CoQ10 and DHA/EPA.   


Nutralease particles allow these 


compounds to enter the bloodstream from 


the gut more easily.  


Interactive foods - SMART FOOD will 


make the concept of super foodstuffs a 


reality. 
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Cosmetics industry to produce transparent 


creams.  


 


NanoCeuticals which is a colloid (or 


emulsion) -  scavenge free radicals, 


increase hydration and balance the body’s 


pH.  


 


NanoClustersTM, nano-powder with 


nutritional supplements. Enhances the 


absorption of nutrients. 







Nanoceramic - reduces oil use by half.  


Low fat ice creams by decreasing the size of 


emulsion particles that give ice-cream its 


texture.  


Nanoceuticals use of silver nanoparticles in 


refrigerators to inhibit bacterial growth and 


eliminate odours. 


All Spray For Life® uses a newly-designed 


pre-metered, non-aerosol NDS-Nanoceautical 


Delivery System for transmucosal 


administration of dietary supplements, 


resulting in increased-bioavailability 


compared with gastrointestinal absorption.  
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 انعانٍ وإحرُاجاخ انقطاع انخاص انرعهُى انضساعٍ


  


 إعـذاد  


 انًهُذط انضساعٍ عًُش عىَظ


  


 يقذيح انً انًؤذًش انعهًٍ انضساعٍ انغاتع
 


 كهُح انضساعح  –جايعح انعهىو وانركُىنىجُا 
 


 ذحد شعاس


 “انضساعح فٍ خذيح الايٍ انغزائٍ”
 


 (8/10/2012) الاسدٌ  –عًاٌ 


 1 







 ششكاخ انقطاع انخاص انًعُُح


 


 يصاَع وششكاخ اَراجُح وطُُح1.
 إٌجبر١خ ٚاٌح١ٛا١ٔخ، ٌّٚغزٍضِبد الأزبط  


 


 ششكاخ ذجاسَح ويغرىسدج ووكلاء. 2


 ِذخلاد ِٕٚزغبد صساػ١خ 


 


 ششكاخ ويؤعغاخ ذغىَق. 3
 عٍّخ، رغضئخ، ِذخلاد ِٕٚزغبد صساػ١خ   


2 







 


 والاعلاف وانثُطشج انحُىاٍَ الاَراج قطاع 1.


   


 قطاع الاَراج انُثاذٍ .2


خؼبس، فبوٙخ، ِٕزغبد اٌض٠زْٛ، ِٕزغبد إٌجبربد ) 


 (.اٌخ...اٌـج١خ ٚاٌؼـش٠خ، اٌؼغً


 


 .انضساعح عهً انًعرًذج انضساعُح انغزائُح انصُاعاخ .3


 


 سٞ، أظّخ ِج١ذاد، اعّذح، :انضساعُح انصُاعاخ .4


 صساػ١خ ٚآ١ٌبد ِؼذاد اٌجزٚس، صساػٟ، ثلاعز١ه


3 







 حبٍِٟ ِٓ اٌخبص اٌمـبع فٟ اٌؼب١ٍِٓ ػذد ٠زغبٚص لا٠ىبد•


 اٌضساػ١خ اٌؼٍَٛ فٟ (ودكرىساج ياجغرُش ) اٌؼ١ٍب اٌشٙبداد


 فٟ ٚاٌجبلٟ اٌذوزٛساح، شٙبداد حٍّخ 3-2 ُِٕٙ  ،10 ػٓ


 .اٌخبطخ ِشبس٠ؼُٙ فٟ ِٚؼظُّٙ اٌّبعغز١ش


 


 حٍّخ ػٍٝ اٌخبص اٌمـبع ششوبد فٟ اٌزٛظ١ف رشو١ض•


 .فمؾ اٌجىبٌٛس٠ٛط


 


  ٠ض٠ذ اٌجىبٌٛس٠ٛط حٍّخ ِٓ اٌخبص اٌضساػٟ اٌمـبع حغُ•


 ِٕٙذط 350 حٛاٌٟ ُِٕٙ صساػٟ ِٕٙذط 1500 ػٓ


 .ثُٙ خبطخ ِشبس٠غ فٟ ِٕٚٙذعخ
4 







 :اعثاب عذو  ذعٍُُ حايهٍ انشهاداخ انعهُا
 


  ٠غزضّش لا اٌزٞ اٌمـبع فٟ اٌجحض١خ اٌٛظبئف ػؼف1.


 .الاثحبس فٟ ٚلا الاػّبي رـ٠ٛش فٟ
 


  ِغ رٕبعجٙب ٚػذَ اٌضساػٟ اٌؼًّ ٚٔٛػ١خ ِزـٍجبد .2


 .اعزّبػ١بً الاػٍٝ اٌشٙبداد حٍّخ
 


 .اٌؼ١ٍب اٌشٙبداد حٍّخ ِٓ اٌؼب١ٌخ الأبس ٔغجخ .3
 


 اٌمـبع فٟ اٌؼ١ٍب اٌشٙبداد حٍّخ اعزمشاس ػذَ .4


 5 اٌخبص







اعثاب عذو  اقثال حًهح انذساعاخ انعهُا عهً وظائف  


 :فٍ انقطاع انخاص


 


 اٌذخ1ً.


 


 اٌغبٔت اٌّؼٕٛٞ/ ٔٛػ١خ اٌؼًّ . 2


 


 ػٛاًِ عزة اٌّغبلاد الاخشٜ وبٌغبِؼبد. 3


 


 ػؼف الاعزمشاس ؿ٠ًٛ الاعً. 4
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وزٌه وّذ٠ش ششوخ ػٕذِب ٔمبثً صِلاءٔب 


إٌّٙذع١ٓ اٌضساػ١١ٓ لا ٔأخز ثبلاػزجبس اٌّمبثٍخ 


اٌف١ٕخ، ٚٔشوض ػٍٝ لٛح شخظ١زٗ، حؼٛسٖ، 


لذسارٗ، لإٔب ثبٌخجشح ٔؼًّ ثفشػ١خ اْ ٘زا 


إٌّٙذط رمَٛ اٌششوخ ثظمً شخظ١زٗ ٚخجشارٗ 


 اٌف١ٕخ فٟ اٌحمً ١ِٚذا١ٔب
 


7 







 :شخصُح ذجشتح


 


  فٟ صساػ١خ ششوخ ِٓ أوضش فٟ لشاس ٚطبحت وّذ٠ش


 صساػ١خ ِٕٙذعخ ص١ٍِخ ششٚؽ وبٔذ اٌخبص اٌمـبع


 :اػُّ لا ؿجؼبً ِمبثٍزٙب، أصٕبء ٌٍؼًّ


 .أة ثه ألٛد أٚ أسوت لا -


 .ص١ًِ أٞ ِغ أخشط لا -


 .ا١ٌّذأٟ اٌؼًّ ػٍٝ أرحفظ -


 .إٔبس ِٕٙذعبد %50 ِٓ أوضش عبِؼبرٕب رخشط ث١ّٕب
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 :أخشي ذجشتح


  


  الاسد١ٔخ عبِؼبرٕب إحذٜ ِٓ رخشط صساػٟ ِٕٙذط


 ٌّذح اٌّبعغز١ش ٌذساعخ غبدس صُ ثىبٌٛس٠ٛط، ثشٙبدح


  ٚأخجشٟٔ الأٚسٚث١خ اٌغبِؼبد إحذٜ ِٓ أشٙش 10


  أوضش ٚاٌؼًّ الإثذاع و١ف١خ أشٙش 10 خلاي رؼٍُ أٔٗ


 !اٌذساع١خ ح١برٗ ِٓ ػبِبً 16 خلاي رؼٍّٗ ِّب
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 فٟ %25 اٌؼبٌٟ ثبٌزؼ١ٍُ الإعّبٌٟ الإٌزحبق ِؼذي ٠جٍغ-


 .اٌششل١خ اٌغٕٛث١خ آع١ب دٚي فٟ %50 ِمبثً اٌؼشثٟ اٌٛؿٓ


 


 فٟ   %20 ٠شىٍْٛ إٌّٟٙ اٌزؼ١ٍُ فٟ اٌّغغ١ٍٓ ٔغجخ ث١ّٕب-


 .ِٚب١ٌض٠ب وٛس٠ب ِضً دٚي فٟ %45 ِمبثً اٌؼشثٟ اٌٛؿٓ


 


 ػٍٝ اٌمِٟٛ إٌبرظ ِٓ %0.3 اٌؼشثٟ اٌٛؿٓ إعّبٌٟ ٠ٕفك -


 فٟ %0.7 اٌلار١ٕ١خ، أِش٠ىب فٟ %0.6 ِمبثً اٌؼٍّٟ اٌجحش


  أٚسٚثب، %1.9 اٌظٕبػ١خ، آع١ب ششق دٚي %1.7 إٌٙذ،


 اٌى١بْ %4.7 ا١ٌبثبْ، %2.9 اٌشّب١ٌخ، أِش٠ىب 2.7%


 .ا١ٌٛٔغىٛ حغت الأسلبَ ٚ٘زٖ اٌظ١ٟٙٛٔ
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  إعّبٌٟ ِٓ %73 ا١ٌبثبْ فٟ اٌخبص اٌمـبع ٠ٕفك -


  اٌمـبع إٔفبق ث١ّٕب ٚاٌزذس٠ت اٌجحش ػٍٝ الإٔفبق


 .%18 -15 ٠زغبٚص لا اٌؼشثٟ اٌٛؿٓ فٟ اٌخبص


  


 رزوش لا اٌؼشثٟ اٌٛؿٓ فٟ الإخزشاع ثشاءاد -


 أٌف /72 ٟ٘ ث١ّٕب اٌغىبْ ِٓ أٌف /2 ِظش ثبعزضٕبء


  اٌغشث١خ، أٚسٚثب فٟ أٌف /48 اٌّزحذح، اٌٛلا٠بد فٟ


 .اٌظ١ٟٙٛٔ اٌى١بْ ٌذٜ أٌف /35
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 :انًرقذيح انذول فٍ انضساعٍ انرعهُى يًُضاخ
 


 


 .اٌؼًّ عٛق ِغ ِجبششح اٌضساػٟ اٌزؼ١ٍُ ِؤعغبد إسرجبؽ•


 ِٓ الإعزفبدح ٌٍـٍجخ ٠ز١ح ثح١ش ٚرشش٠ؼبرٗ اٌزؼ١ٍُ ِشٚٔخ•


 .اٌمـبع ٚإحز١بعبد اٌٛلذ


  ثبٌمـبع اٌزؼ١ّ١ٍخ اٌّؤعغبد لإسرجبؽ اٌذائّخ إٌّبفغخ•


 .اٌحى١ِٛخ ثبٌغٙبد ١ٌٚظ اٌخبص


 اٌزـج١مٟ اٌغبٔت ػٍٝ اٌزؼ١ٍُ ِخشعبد فٟ اٌزشو١ض•


 .ٚالإثذاػٟ


 ١ِضا١ٔبد ِٓ %50 إٌٝ اٌحى١ِٛخ اٌغٙبد دػُ ٠ظً•


  اٌخبص اٌمـبع دػُ ِٓ %50 ِمبثً اٌزؼ١ّ١ٍخ اٌّؤعغبد


 .إِزلاوٙب حذ إٌٝ
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 :أهى يُضاخ انرعهُى انضساعٍ انعانٍ فٍ الاسدٌ و انىطٍ انعشتٍ
 


 ٠زُ ٚلا رم١ُ لا ٚعذد ٚإرا اٌٛؿ١ٕخ، الإعزشار١غ١خ غ١بة-


 .رظح١حٙب
 


 فٟ سغجزٗ ٚغ١بة اٌخبص، اٌمـبع ِغ اٌششاوخ ػؼف-


 .ٚاٌزذس٠ت اٌزؼ١ٍُ فٟ الإعزضّبس
 


 .ث١ٕٙب ػؼ١فخ ِٕٚبفغخ ّٔـ١خ، ِىشسح ػؼ١فخ ِخشعبد-
 


 اٌجٕبء ػٓ ثؼ١ذاً ٚإٌظش٠خ الإداس٠خ اٌّخشعبد ػٍٝ اٌزشو١ض -


 .اٌؼٍّٟ ٚاٌزـج١مٟ اٌّشْ اٌفىشٞ
 


 ٚفٟ اٌّخــ١ٓ إ٘زّبِبد لـبع فٟ اٌضساػٟ اٌزؼ١ٍُ إػزجبس -


 .اٌؼ١ت صمبفخ ثغجت ٚأ٘ب١ٌُٙ، اٌـٍجخ ٚسغجبد صمبفبد أدٔٝ
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 نُغرفُذ يٍ ذجاسب انذول انًرقذيح صساعُاً


 (نًارا عاسعد نًشاسكح انقطاع انخاص؟)


 


 .اٌغٍؼٟ اٌزجبدي ٚخبطخ الإلزظبد ػٌّٛخ رغبسع .1


 .الأعٛاق ٚرـٛس إٌّبفغخ .2


 .ٚاٌّشالجخ اٌزشش٠غ فٟ اٌحىِٟٛ اٌذٚس رشاعغ .3


  اٌضساػخ فٟ اٌّغزضّشح اٌؼب١ٌّخ اٌششوبد إعزضّبس ػخبِخ .4


 .(انرغىَق انضساعٍ، الإَراج يذخلاخ وانرقاوٌ، انثزوس)


 .اٌذٚي ٌٙزٖ اٌغزائٟ الأِٓ رحم١ك فٟ اٌضساػٟ الإٔزبط دٚس .5


 .اٌؼبٌّٟ ٚإٌفٛر اٌغ١بعٟ اٌذٚس .6
 


 الأصِخ خلاي ٚاٌغزائٟ اٌضساػٟ إٌّزظ أ١ّ٘خ رؼبظُ ٠ٚش١ش


 اٌزٛعٗ ٘زا علاِخ إٌٝ ٚاٌؼب١ٌّخ اٌّب١ٌخ
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 الاسدٌ و انىطٍ انعشتٍ واقع انرعهُى انضساعٍ انعانٍ فٍ
  


 ِٓ أٚ اٌخبسط، ِٓ داسع١ٓ ػٓ رظذس اٌزٟ اٌذساعبد وً


 إٌّظِٛخ وً فٟ خًٍ إٌٝ رش١ش ٔفغٙب اٌزؼ١ّ١ٍخ اٌّؤعغبد


 :أدٜ ٚ٘زا اٌضساػ١خ، اٌزؼ١ّ١ٍخ


 .أعؼبسٖ ٚإسرفبع اٌغزاء ٔمض ِشىٍخ ِغ اٌزؼبًِ ػٓ اٌؼغض -


 أٚاٌزىب١ٍِخ الاسدْ فٟ اٌّح١ٍخ اٌّٛاسد ِٓ الإعزفبدح ػؼف -


 .اٌؼشثٟ اٌّغزٜٛ ػٍٝ


 رحذ٠بد ِغ اٌزؼبًِ فٟ ٚاٌخبص اٌشعّٟ الإسرجبن -


 إٌمً ٚرأص١شارٗ، إٌّبخٟ اٌزغ١ش ٚٔٛػ١زٙب، ا١ٌّبٖ ِحذٚد٠خ


 ....إٌخ ٚاٌخجشاد، ٚاٌؼّبٌخ ٌٍغٍغ ٚاٌزٕمً
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 نًارا ذذٍَ كفاءج انرعهُى انضساعٍ فٍ الاسدٌ؟


  


 .ػؼف اٌذػُ اٌحى1ِٟٛ.
 


 .ػؼف ِغزٜٛ إٌّب٘ظ إٌظش٠خ. 2
 


 .غ١بة إٌّٙظ اٌزـج١مٟ. 3
 


 .اٌزذس٠ت ا١ٌّذأٟ. 4
 


 .اٌزشبسو١خ ِغ اٌمـبع اٌخبص فٟ وً ِب عجك. 5
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انقطاع انخاص والإعرثًاس فٍ انرعهُى وانرذسَة  


 انضساعٍ
 


 ٚاٌزذس٠ت اٌزؼ١ٍُ فٟ اٌخبص اٌمـبع إعزضّبس أْ ٚاػح


 : ِشرجؾ اٌضساػٟ
 


 إضافُح أستاح ثزحم١ك :أولًا
 


 انركُىنىجُا يجال فٟ ٌّشبس٠ؼٗ ثبٌزـٛس :ثاَُاً
 


  ٔملاد رحم١ك ػٍٝ لبدسح تكفاءاخ إعزضّبسارٗ ثشفذ :ثانثاً


   .ٔٛػ١خ
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 :وعذو سغثره تانًشاسكح والإعرثًاس يشذثط
  


 ػٍٝ لبدسح ٚغ١ش فم١شح اٌضساػٟ اٌزؼ١ٍُ فٟ اٌذاسعخ اٌفئبد -


 .ٚاٌشعَٛ الألغبؽ رغذ٠ذ


 غ١بة ثغجت إعزضّبس ٘ىزا ثّضً اٌّخبؿشح ٔغجخ إسرفبع -


 .روش وّب اٌضساػٟ ثبٌزؼ١ٍُ ٌلإٌزحبق إٌبط ٌذٜ اٌشغجخ


 ٚرّٕغ ثبٌزمٍت رزغُ اٌزٟ ٚاٌز١ٍ٠ّٛخ اٌضساػ١خ اٌغ١بعبد -


 .اٌخبص اٌمـبع رشبسو١خ


 اٌضساػٟ اٌمـبع إداسح فٟ اٌحى١ِٛخ اٌغٙبد ِشوض٠خ -


  ثبٌزذخً رـبٌت ٚإلزظبد٠خ إعزّبػ١خ فئبد ػٍٝ ٌزأص١شٖ


 .دائّبً اٌحىِٟٛ
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 :َىعُح ذخصصاخ يرًُضج نهقطاع انخاص
 


 


 الإداسج انعهُا  . 1


 ثخظٛط١خ ٠ز١ّض اٌضساػٟ اٌمـبع فٟ ٚاٌؼًّ الإعزضّبس إْ


 ػٓ ِخزٍفخ ٚالإعزشار١غ١بد اٌخـؾ ٚٚػغ اٌزفى١ش فٟ


 .أخشٜ لـبػبد


 .اٌضساػ١خ ٌٍّشبس٠غ اٌّب١ٌخ ٚالإداسح اٌز٠ًّٛ -  


 .الإٔزبط ِغزٍضِبد رغبسح -  


 .اٌضساػ١خ اٌظٕبػبد -  


 ."ذصذَشَاً أو يحهُاً" اٌضساػ١خ ٌٍّٕزغبد اٌزغ٠ٛك -  


 إػـبئٙب اٌؼشٚسٞ ِٓ خبطخ ِٚٙبساد فُٙ ٠زـٍت ٚ٘زا


 .اٌؼبٌٟ اٌضساػٟ اٌزؼ١ٍُ فٟ أ١ّ٘خ
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 :انفُُح وانخثشاخ الإداساخ .2


 اٌذساعبد رؼظ١ُ ػٍٝ اٌزؼ١ٍُ ٠شوض أْ ٠زـٍت ٘زا


 ِٚظبٔغ ِضاسع فٟ اٌزـج١مٟ اٌغبٔت خلاي ِٓ إٌظش٠خ


 ِٚشبسوزٗ اٌخبص اٌمـبع ٌذٜ ٚرغ٠ٛك إٔزبط ِٚشاوض


 .وبٍِخ اٌؼ١ٍّخ


 
 


 :وانًُافغح انرغىَق هىوع .3


  ِغ اٌزؼبًِ فٟ ٚرـج١م١خ ػ١ٍّخ خجشاد إٌٝ رحزبط ح١ش


 اٌّزؼٍمخ ٚاٌشٙبداد ٚاٌّٛاطفبد ٚالأعؼبس الأعٛاق


 .ثبٌٕٛػ١خ
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حىافض نجزب انقطاع انخاص نهًشاسكح الإعرثًاسَح فٍ  


 :انرعهُى انضساعٍ


 


 -اٌجـبٌخ) ٚل١ِٛخ ٚؿ١ٕخ ػشٚسح اٌّشبسوخ ٘زٖ إػزجبس1.


 .(اٌز١ّٕخ -اٌغزائٟ الأِٓ
 


 (ِؼذاد أث١ٕخ، ر٠ًّٛ، أساػٟ،) الإعزضّبساد ٘زٖ دػُ .2


 اٌؼش٠ج١خ الإػفبءاد اٌشِض٠خ، الأعؼبس ثبٌمشٚع،


 .ٚاٌغّشو١خ
 


 الأعؼبس ث١ّٕب ٚاٌّشالجخ ثبٌزشش٠غ فمؾ اٌحىِٛخ ِغؤ١ٌٚخ .3


 ثبلٟ ِغؤ١ٌٚزٗ ٚرىْٛ اٌخبص، اٌمـبع ِغ ِشزشوخ ِغؤ١ٌٚخ


 .الأخشٜ اٌؼ١ٍّبد ٚإداسح ٚالإداس٠خ الإعزضّبس٠خ الأِٛس
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  اٌزؼ١ٍُ ِٚؤعغبد اٌغبِؼبد أغٍت فئْ ٔؼشف وّب


  ِٓ وغضء ِش٠ٚخ أساػٟ رّزٍه اٌضساػٟ ٚاٌزذس٠ت


 ثشىً إعزضّبس٘ب ػٍٝ لبدسح غ١ش ٟٚ٘ .إػزّبد٘ب


  رٛف١ش ػٓ ػغض٘ب إٌٝ ثبلإػبفخ ِٕٚبعت ِغذٞ


 اٌزذس٠ت ِمبثً ٠ّٚىٓ ٚاٌزذس٠ت، اٌجحش ِزـٍجبد


 اٌى١ٍبد ٚػٍّبء ٌـٍجخ اٌجحش ِزـٍجبد ٚرٛف١ش


 ٘زٖ ثئعزضّبس اٌخبص اٌمـبع ٠مَٛ أْ اٌضساػ١خ


  انثزوس) اٌزم١ٕبد ثؼغ فٟ ٚخبطخ الأساػٟ


  الأجُح وحفظ َقم انُغُجُح، انضساعح وانرقاوٌ،


 (....انخ انًخرثشاخ، انحُىاَُح،
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 انششاكح يع انقطاع انخاص   
 


 


 فٟ ِجبششح اٌخبص اٌمـبع ششوبد اششان ِـٍٛة   


 ٚاٌذساعبد اٌضساػخ، و١ٍبد اداسح ٠ؼُ ػًّ فش٠ك


  ِخشعبد ٌذساعخ ِؼ١ٕخ اخشٜ عٙبد ِغ اٌؼ١ٍب


  ٚرذس٠جبً رخظظبً اٌؼ١ٍب ٚاٌذساعبد اٌغبِؼٟ اٌزؼ١ٍُ


  ٚإٌّزغبد اٌّذخلاد ٚطٕبػخ رغبسح ٚخبطخ


  اٌؼ١ٍب اٌذساعبد ِٓ ِخشعبد ٌزحم١ك اٌضساػ١خ


  وبلاسدْ ثٍذ فٟ اٌُّٙ اٌغٛق ٘زٖ احز١بعبد رحمك


 .(الاػّبي ٌزـ٠ٛش ِؤً٘ خج١ش ) ِٓ
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 َىعُح احرُاجاخ انقطاع انخاص يٍ ذخصصاخ


 دساعاخ عهُا/ يرًُضج  
 


 :انعهُا الاداسج يجال1.


 .اٌضساػ١خ اٌظٕبػبد•


 .الأزبط ِغزٍضِبد رغبسح•


 .اٌضساػ١خ ٚاٌّغزٍضِبد ٌٍّٕزغبد اٌذٌٟٚ ٚخظٛطب اٌزغ٠ٛك•
 


 ػٍٝ ١ِذا١ٔبً اٌّجبشش الاششاف : انًخرهفح الاَراج يجالاخ .2


 .ل١بع١خ ٚثٕٛػ١خ اٌّخزٍف اٌضساػٟ الأزبط
 


 .انًخرهفح انضساعُح انصُاعاخ يجالاخ .3
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 اٌّذخلاد طٕبػخ ِغبي فٟ ِز١ّض ثٍذ الاسدْ   


  أظّخ ث١ـش٠خ، اد٠ٚخ ِج١ذاد، اعّذح، ) اٌضاسػ١خ


 اٌخجشاد رٛفش ثغجت عٛاء (صساػٟ ثلاعز١ه سٞ،


  حظً اٌزٟ اٌظٕبػبد ٚ٘زٖ ،(الاعّذح ) اٌخبِبد اٚ


  ثبوضش الاسد١ٔخ اٌظبدساد ٚرشفذ ٔٛػٟ رـ٠ٛش ثٙب


 لظٛس ثٛعٛد ٠لاحظ اسدٟٔ، د٠ٕبس ١ٍِْٛ ِبئخ ِٓ


 اٌزخظظبد ثزٛف١ش اٌزؼ١ٍُ ِشاحً وً ٚفٟ ٚاػح


  فٟ اٌؼ١ٍب اٌذساعبد حٍّخ ِٕٚٙب اٌضساػ١خ اٌؼ١ٍّخ


 الاششاف اٚ الاداسح، إٌٛػ١خ، ػٍٝ اٌشلبثخ ِغبي


 اٌخ..الأزبط، ػٍٝ
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 :انرىصُـاخ
 


 .اٌٛؿٕٟ اٌّغزٜٛ أٚ اٌغبِؼبد أٚ اٌّؼب٘ذ ِغزٜٛ ػٍٝ
 


 .ٚاٌزذس٠ت اٌزـج١م١خ ٌٍّٕب٘ظ اٌىبف١خ الأِٛاي سطذ1.
 


 .اٌضساػ١خ اٌؼ١ٍّخ اٌجحٛس ِغبي فٟ اٌزحز١خ ٌٍجٕٝ اٌذػُ رٛفش أْ .2
 


  اٌّظبٌح رجبدي أسػ١خ ػٍٝ اٌخبص اٌمـبع ِغ حم١م١خ رشبسو١خ .3


 .اٌٛؿ١ٕخ اٌّظٍحخ ِغ اٌخبطخ
 


 ٚإػبدح اٌضساػٟ ٌٍزؼ١ٍُ اٌشبٍِخ إٌّظِٛخ فٟ إٌظش إػبدح .4


 اٌزؼ١ٍُ ِخشعبد فٟ ٔٛػٟ رغ١١ش ٌزحم١ك روش ِب ثّشاػبح رأع١غٗ


 اٌضساػٟ
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 ًهُذط انضساعٍان


 عًُش عقم عىَظ
 


 1980خش٠ظ عبِؼخ ثغذاد •


 ِذ٠ش ػبَ اٌّشوض الاعزشبسٞ اٌزمٕٟ•


 ِذ٠ش ِفٛع ٌششوخ اٌزـ٠ٛش ٌٍزغبسح ٚاٌضساػخ•


يصاَع ) سئ١ظ ١٘ئخ ِذ٠شٞ ششوخ اٌجزشاء ٌٍظٕبػبد اٌضساػ١خ •


 (اعًذج


سئ١ظ ِغٍظ اداسح اٌششوخ اٌؼشث١خ ٌظٕبػخ اٌّج١ذاد ٚالاد٠ٚخ  •


 (يغاهًح عايح) اٌج١ـش٠خ 


 ػؼٛ ِغٍظ اداسح ٔمبثخ رغبس ِٕٚزغٟ اٌّٛاد اٌضساػ١خ  •


سئ١ظ اٌغّؼ١خ اٌؼشث١خ ٌٍؼٍَٛ الالزظبد٠خ ٚالاعزّبػ١خ اٌضساػ١خ فٟ  •


 .الاسدْ ٚػؼٛ ِغٍظ اداسح ػٍٝ اٌّغزٜٛ اٌؼشثٟ


 ِضاسع، ِٕزظ ، ِٚظذس ِٕزغبد صساػ١خ•
•  
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